asian foods & sushi bar




VORSPEISEN

SUPPE

Miso Suppe e

Sojabohnensuppe mit Seetang, Seiden Tofu, Lauch mit
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Tom Kha Suppe ¢

Cremige Kokos-Suppe mit Tomaten, Champignons und Gemtuse mit

OO OO




FINGER
FOOD:-

Sommerrollen (2 stk.)

Frische Rolle gefiillt mit Salat, Reisnudeln, serviert mit Hoisin-Erdnuss Sauce und:

6. Tofu

Kimchi ¢
Spring Rolls Veggie (6stk) '

Nem Vietnam (2 stk) ¢
Vietnamesische, traditionell hausgemachte Friihlingsrolle mit Huhnerfleisch,
Garnelen, Morcheln, Gemuse

Vegetarische Gyoza (6 stk.)' 7 ?
Gebackene Teigtaschen, gefiillt mit Tofu, Gemiise und SliB-Sauer-Sauce

Huhnerfleisch Gyoza (5 stk.)' ¢
Gebackene Teigtaschen, geflillt mit Hahnchenfleisch, Gemiise und
SuR-Sauer-Sauce

14. Yakitori (3 spiese) ™' 71
Japanische HihnerspieBe eingelegt in Teriyaki Sauce

15. Crispy Garnelen (3stk) ¢!
Tempura Garnelen mit Wildkrauter Salat

16. Edamame
Junge Sojabohnen verfeinert mit Meersalz

17. Seealgensalat ©
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Mixed Starter

gemischte Vorspeisenplatte fiir
18. 2 Personen

19. 3 Personen




SALATE

Green Papaya Salat (*“"ARF) mit Cherrytomaten, asiatischen Krautern und gerésteten
Niissen dazu Reis-Cracker © "

Duck’ O Mango
Barbarie-Entenbrust Salat mit Mango, Rostzwiebeln,
exotische Krauter und Spezial Sauce, dazu Reis -Cracker

PHO

Traditionelle vietnamesische Reisnudelsuppe mit Sojakeim in einer kraftigen Briihe,
verfeinert mit Lauchzwiebeln, Thai-Basilikum und Koriander




KOI DELI

40. Teri Salmon ¢
Gegrillter Scottland-wildlachs mit Salat, Grunspargel,
Saison Gemuse in Wok geschwenkt, dazu Reis und Japanische
Sesam-Teriyaki-Sauce

41. Tuna Power ¢
Kurz gegrillter Thunfisch mit Sesam verfeinert, Wok-Gemuse und
Salat, serviert mit Reis und einer Unagi-Sesam-Sauce

Misobeef Tower *
Medium gegrilltes Argentinisches Rinder Rumpsteak mit Avocado, Salat mit
Susskartoffelpommes und hausgemachte Sauce

Golden Town
Gegrillte Jakobsmuscheln, Sakura-Mix, Gemuse und Salat,
serviert mit Reis

Best of Oceanzcrv
Gegrillte Oktopus, Calamari, Riesengarnelen mit Pilz, junge Maiskolben,
Spargel, Pak Choi

Hot Hai Sanecrv
Superscharfe Meeresfrichte mit Gemuse, im Wok geschwenkt und Reis

The Legend of the Blue Sea

Roher Thunfisch, Lachs, Jakobsmuscheln, Butterfisch,
gekochte Garnele, serviert mit Sushireis, Salat, Mayonnaise
Unagi-Sauce und Sesam Dressin

OO OO OO OO OO OO0

man-Courry-




Miso-Sake-Saucecr - Tamarinde-Sauce :¢
In Wok geschwenktes Saisongemiise und In Wok geschwenktes Saisongemiise,
hausgemachte Miso-Sake-Sauce, dazu Reis und dazu Reis und Salat

50.
51.
52.
53.
54.
) Mango-Curry-Sauce <°~

Thql-Curry-Kokos-Sauce SN In Wok geschwenktes Saisongemlse mit

In Wok geschwenktes Saisongemiise gelber Mango-Curry-Kokos-Sauce,

mit Rote Curry Sauce, verfeinert mit dazu Reis und Salat
Thai-Basilikum, dazu Reis und Salat H
80.

60. Tofu
81.

82.
83.

OO OO OO OO

KINDER-MENU

. Winnie Pooh " '0¢
Cryspy chicken serviert mit sliRsauer SoRe und Reis

Little Pony ¢ '

3 Tempura Garnelen serviert mit Teriyaki-Sauce und weiRen Reis
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NIGIRI

In allen Gerichten werden lhnen 2 Nigiris serviert

. Sake (Lachs)

Maguro (Thunfisch) £ : MAKI SUSHI

Unagi (Aq) BBQ

Ebi (Garnele) . ' . Sake Maki

Tako (Octopus) ! oty . Maguro Maki (thunfisch)
Butterfisch , __ ; . Unagi Maki (aal)
Avocado , N . Kani (surimi)

Inari (Tofu) , e . Ebi Maki (gekochte Garnelen)

Butterfisch Maki

FLAMBIERTE
NIGIRI

210. Fire Sake
211. Fire Maguro (thunfisch)

212. Fire Butterfisch




INSIDE OUT
ROLLS

(8 Stk.) °

Der Reis wird auRen am Nori angebracht mit verschiedenen Fillungen und Frischkase

250. California Inside Out

251.

252,

253.

254.

255.

256.

257.

(Surimi, Avocado, Gurke, Sesam)

Sake Inside Out

(Lachs, Avocado, Fischrogen)

Maguro Inside Out

(Thunfisch, Gurke, Sesam)

Veggieroll

(Rettich, Gurke, Avocado, Sesam)

Unagi Roll

(Aal BBQ, Avocado, Lachshaut, Sesam)

Tuna Roll
(Thunfisch Tatar, Avocado, Gurke, Sesam)

Alaska Roll

(Lachs Tatar, Rucola, Avocado, Fischrogen)

Koi Roll

(Tempura Garnelen, Avocado, Sesam)




TEMPURA BIG
ROLLS

(10 Stk.) °'

SPECIAL FUSION
IO ROLL Salmon

(8 Stk.) °'

Spezialitaten des Sushimeisters, alle Rollen sind mit Frischkasefillung (Thunfisch Tatar, Surimi, Gurke)

Garnelen
Spicy Sake
(Lachs Tatar, Avocado, Gurke, Mango, TNT Spicy Sauce, Mango Mayo Sauce,
Teriyaki Sauce, Tobiko)
(Avocado, Gurke, Rettich, Spargel, Frischkase)
Spicy Maguro
(Thunfisch Tatar, Avocado, Gurke, Schnittlauch, Spargel, Tobiko, TNT Chicken
Spicy Sauce, Mango Mayo Sauce, Teriyaki Sauce) (chicken, Avocado, Gurke, Frischkase)

Dragon Fire
(Tempura-Garnelen, Avocado, Gurke, Mango, Surimi, flambierter

Lachs-Tatar, TNT Spicy Sauce,Mango Mayo Sauce, Teriyaki Sauce
p y g y y ) OO OO OO OO OO OO0

(Spargel , Avocado, Thunfisch, Gurke, Mango, flambierter Thunfisch
Tatar, TNT Spicy Sauce, Mango Mayo Sauce, Teriyaki Sauce)

Ocean Roll SASHIMI

(Thunfisch, Lachs, Avocado, Gurke, Surimi, Mango, TNT Spicy Sauce,
Mango Mayo Sauce, Teriyaki Sauce, gekochte Garnelen) Es werden 6 Scheiben roher Fisch serviert

Smooky Roll
(Garnelen Tempura, Avocado, Gurke, Mango, Rucola, Raucherlachs,
TNT Spicy Sauce, Mango Mayo Sauce, Teriyaki Sauce)

Veggie Deli Rohe Thunfischscheiben
(Tofu, Avocado, Gurke, Mango, Spargel, Sesam)

Sashimi Mix
Spicy ebi Kleine Auswahl an rohem Fischfilet
(Garnelen Tatar, Avocado, Gurke, Surimi, TNT Spicy Sauce, Mango Mayo Sauce,
Teriyaki Sauce, Sesam)




SUSHI KOMBINATION

Veggie Mix

(2 Inari Nigiri, 6 Gurke Maki, 6 Avocado Maki, 6 Rettich Maki)

Salmon Mix °
(8 sake Inside-out, 6 Sake Maki, 3 Lachs Sashimi, 2 Lachs Nigiri)

Maguro Mix °*
(8 Maguro Inside-0ut, 6 Maguro Maki, 2 Maguro Sashimi, 2 Maguro Nigiri)

Sushi Love °'f
(8 Spicy Sake, 8 California Inside-Out, 6 Butterfisch Maki, 2 Lachs Nigiri,
2 Butterfisch Nigiri, 10 Crunchy, 4 Sashimi Mix)

Koi Mix °'*

(24 Inside-o0ut Roll, 8 Fusion Roll, 12 Maki, 4 Nigiri, 10 Crunchy, 6 Sashimi Mix)

Mikado o'r

(6 Gurke Maki, 2 Maguro Nigiri, 8 Sake Inside-Out )

OO

BEITLAGEN

Extra Sushi Sauce

Kennzeichnung von Zusatzstoffe
und Allergene

UBER ZUSATZSTOFFE IN DEN LEBENSMITTELN INFORMIERT
SIE DAS PERSONAL. MOGLICHE ALLERGENE STOFFE

A. Eier

B. Fisch

C. Krebstiere

D. Milch einschlieBlich Lactose

E. Sellerie

F. Sesamsamen

G. Schwefeldioxid und Sulfite

H. Erdniisse

I. Glutenhaltiges Getreide

J. Lupinen

K. Schalenfriichte

L. Senf

M. Sojabohnen

N. Weichtiere (Mollusken)

*Krebsfleischimitat aus Fischmuskeleiwei geformt mit Farbstoffe,
Glutamat, Krabbenextrakt und aroma. Eiwei}, Sojaprotein,
Eigelb, Salz, Zucker

KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE:
. mit Farbstoff

. Koffeinhaltig

mit Antioxidationsmittel

. Sduerungsmittel

mit Konservierungsmittel

. mit SUBstoff

enthalt eine Phenylalaninquelle
. chininhaltig

. Stabilisatoren

10. Geschmacksverstarkung

11. Taurin

12. enthalt sulfite

VNN WN =

Alle Preise inkl. MwSt. und Service.




KOl WORMS
Ké@mmerer Str. 48
67547 Worms

Tel: 06241 / 4960931

Offnungszeiten:
Di.- Fr. : 11:30 - 15:00; 16:30-22:00
Sa. - So. : 11:30 - 22:30

Montag ist Ruhetag

KOl GRUNSTADT
Asselheimer Str. 9
67269 Griunstadt
Telefon: 06359/ 9170692

Offnungszeiten:
Di. - Fr. : 11:30 - 15:00; 17:00-22:00
Sa. - So. : 11:30 - 22:00

Montag ist Ruhetag

Unsere Kiiche schlieBt 30 Minuten vor Feierabend.



